
 

 Für die Lebensmittelindust-
rie entwickelt 

 Verschiedene Produkte wie 
Milch, Säfte, Bier, Wein… 

 Kundenspezifischer Aufbau 
 Pasteurisierungsprogramme 

nach Kundenanforderung 
 Manuell gesteuerte Systeme 
 vollautomatische Systeme 
 CIP - fähig 
 Geringe Wartungskosten 
 Lange Lebensdauer 

Seit 1933 stellen wir Pasteurisierungsanla-
gen für die Lebensmittelindustrie her. 
Wärmetauscher, Lebensmittelpumpen, 
hygienische Regelventile sowie die compu-
tergesteuerten Kontrollsysteme stammen 
dabei aus unserer eigenen Erzeugung. 
Seit dieser Zeit besteht unser Ziel darin, 
technisch zuverlässige Anlagen herzustel-
len und ständig weiterzuentwickeln, um 
den steigenden Anforderungen hinsichtlich 
Sicherheit und Qualität gerecht zu werden. 
 
Nutzen Sie unser Know-how und sprechen 
Sie mit unseren Experten über Ihre Anfor-
derungen. Wir garantieren Ihnen eine 
fachkompetente Projektbearbeitung und 
fachgerechte Planung. 


